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1. Adi Soyadi: Mustafa Oguzhan ERCAN

2. Unvam: Ogretim Gorevlisi

3. Ogrenim Bilgisi:

Derece Alan Universite Yil

Lisans Gastronomi ve Mutfak Sanatlari Atatiirk Universitesi 2014-2018
Yiiksek | Gastronomi ve Mutfak Sanatlar | Nevsehir Hact Bektas Veli | 2019-2021
Lisans Anabilim Dali Universitesi

Doktora | - - -

Tez Adi: Gastronomi Turizmi Kapsaminda Tiirk Tathilarinin  Sefler Tarafindan
Degerlendirilmesi: Fiizyon Mutfak Uygulamalar1 Kapsaminda Uriin Gelistirme Calismasi

4. Akademik Unvanlar:

Unvan Alan Universite Yil

Ogretim Gorevlisi Otel Lokanta ve  Ikram | Istanbul Rumeli Universitesi | 2020-
Hizmetleri Bolumi /  Ascilik (Devam
Programi Ediyor)

5. idari Gorevler:

Gorev Unvam Universite/Birim Yil

Otel, Lokanta ve ikram | Istanbul Rumeli Universitesi Meslek Yiiksekokulu 2021-2023

Hizmetleri Boliimii, Boliim
Baskam

Bolim  Staj  Komisyonu Istanbul Rumeli Universitesi Meslek Yiiksekokulu 2021-2023
Baskan

Cift Anadal/Yandal ve Yatay Istanbul Rumeli Universitesi Meslek Yiiksekokulu 2022-2023

Gegis Muafiyet Komisyonu
Baskani

Staj Komisyonu Uyesi Istanbul Rumeli Universitesi Meslek Yiiksekokulu 2021-2021

Cift Anadal/Yandal ve Yatay Istanbul Rumeli Universitesi Meslek Yiiksekokulu 2021-2022

Gegis Muafiyet Komisyonu
Uyesi

i Istanbul Rumeli Universitesi/ Saglk, Kiiltiir ve Spor | 2020-
Kuliip Damgmam Daire Baskanlig1 / Mutfak Sanatlar1 Kuliibii




6. Yayinlar:
6.1. Ulusal Hakemli Dergilerde Yaymlanan Makaleler

1) Ercan, M. O. ve Giilcan, D. (2021). Elazig Mutfak Kiiltiiriinde Yer Alan Yoresel Yemeklerin
Incelenmesi: Nitel Bir Arastirma. Tiirk Turizm Arastirmalar1 Dergisi, 5(1):47-71

2) Giilcan, D., Ercan, M.O., ve Ozgiil-Katlav., E (2021). Siirdiiriilebilir Gastronomi Turizminin
Bibliyometrik Ozellikler A¢isindan Incelenmesi. Journal of Tourism and Gastronomy Studies,
2021, 9 (4), 2540-2560

3) Ercan, M. O. ve Bayesen, D. (2022). Cografi Isaretli Yiyecek Uriinlerinin Incelenmesi:
Diyarbakir ili Ornegi, OCAK: Tiirk Mutfak Kiiltiirii Arastirmalar1 Dergisi, 2(2), 54-63.

4) Ercan, M. O., Erdogan, T., ve Tas, I.H (2023). Sanlurfa Mutfak Kiiltiiriinde Yer Alan
Yoresel Yemeklerin Yiyecek Igecek Isletmeleri Meniilerinde Yer Alma Diizeyi, Journal of
Gastronomy, Hospitality and Travel, 6(2), 866-878, 2023.

6.2. Uluslararasi Diizeyde Taninmis Yayinevleri Tarafindan Yayimlanmis Kitapta Boliim

1) Ercan, M.O, & Varol, E. (2021). Silivri Ilgesinde Yer Alan Restoranlarin Tripadvisor
Yorumlarinin Igerik Analizi Yontemiyle Degerlendirilmesi. S. Zafer-Kavacik, Z. Yetis, & M.
Yilmaz i¢inde, Pazarlama ve Turizm: Alternatif Konular (s. 139-160). Konya: Necmettin
Erbakan Universitesi Yayinlari.

2) Mutlubag, I & Ercan, M.O. (2023). Cig Beslenme (Raw Food). M. Korkmaz, & Z. Yiiksel
icinde, Ozel Beslenme Mutfagi (194-208). Ankara: Detay Yayincilik.

3) Ercan, M.0O. (2023). Ceviz. D. Akdeniz iginde, Meyvelerin Kiiltiirel Tarihi (Tarih, Etimoloji,
Arkeobotani, Mitoloji, Sanat ve Din Ekseninde) (33-40). Ankara: Detay Yayimcilik.

4) Ercan, M.O. (2023). Cilek. D. Akdeniz iginde, Meyvelerin Kiiltiirel Tarihi (Tarih, Etimoloji,
Arkeobotani, Mitoloji, Sanat ve Din Ekseninde) (33-40). Ankara: Detay Yayincilik.

5) Ercan, M.O. (2023). Domates. D. Akdeniz iginde, Meyvelerin Kiiltiirel Tarihi (Tarih,
Etimoloji, Arkeobotani, Mitoloji, Sanat ve Din Ekseninde) (33-40). Ankara: Detay Yayincilik.

6.3. Ulusal Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda Basilan Bildiriler

1) Ercan, M. O., ve Sahin, H. (2020). Torensel Yemek Kiiltiiriiniin Sosyal Yardimlasma ve
Dayanisma Baglaminda Degerlendirilmesi. Istanbul Rumeli Universitesi 1. Meslek

Yiiksekokulu Sempozyumu “Tiirk Toplumunda Yardimlasma ve Dayanigma Kiiltiirii”, Tam
Metin Bildiri, Eyliil 07-09, Istanbul.

2) Ercan M.O. ve Giilcan D. (2021). Yenilebilir Otlarin Yerel Halk Tarafindan Mutfaklarda
Kullanim Sekilleri: Manavgat Ornegi. Yaym Yeri: istanbul Rumeli Universitesi 1. Ulusal
Gastronomi Calismalar1 Sempozyumu, Tam Metin Bildiri, Subat 18-19, Istanbul.

3) Ercan M.O., Erdogan T., ve Memis S. (2022). Cografi Isaretli Yiyecek Uriinlerinin
Gastronomi Turizmi Kapsaminda Degerlendirilmesi: Diyarbakir ili Ornegi. II. Ulusal
Gastronomi Calismalar1 Sempozyumu, Ozet Bildiri/Sézlii Sunum, Mayis 16-17, Istanbul.

4) Ercan, M.O., Memis S., ve Erdogan T. (2023). Michelin Yildizli Restoranlarin Tabak
Tasarimlarinin Incelenmesi. 1. Tasarimda Giincel Yaklasimlar Sempozyumu, Ozet Bildiri
/S6z1i Sunum, Nisan 27-28, Istanbul.



5) Bayesen D., Ercan M.O. (2023). Restoran Isletmelerinde Siirdiiriilebilirlik ve Enerji
Tasarrufu. 3. Rumeli Siirdiiriilebilir Cevre icin Enerji ve Tasarim Sempozyumu, Sozlii
Sunum/Tam Metin Bildiri, Subat 2-3, Istanbul.

6.3. Uluslararasi Bilimsel Toplantilarda Sunulan ve Bildiri Kitabinda Basilan Bildiriler

1) Ercan, M.O., & Varol, E. (2021). Silivri Ilgesinde Yer Alan Restoranlarm Tripadvisor
Yorumlarinin Igerik Analizi Yontemiyle Degerlendirilmesi. Turizmde Yiikselen Egilimler
Kongresi. (01.10.2021). Ozet Bildiri/Sézlii Sunum. Konya, TURKIYE.

2) Ercan, M.O., & Mutlubas, 1. (2023). Gastronomi Turizmi Kapsaminda Otel Isletmeleri
Meniilerinde Yer Alan Tiirk Tatlilarmin Incelenmesi. 7. Uluslararasi Bati Asya Turizm
Arastirmalar1 Kongresi. (08-10.06.2023). Ozet Bildiri/S6zlii Sunum. Uskiip, MAKEDONYA.

7. Odiiller

1. Atatiirk Universitesi Turizm Fakiiltesi Birinciligi (2018)

2. Atatiirk Universitesi Gastronomi ve Mutfak Sanatlar1 Boliimii Birinciligi (2018)
3. 16. Uluslararas1 Mutfak Giinleri Restoran Tatli1 Tabag1 Giimiis Madalya (2018)
4. 16. Uluslararas1 Mutfak Giinleri Ana Yemek Tabag1 Bronz Madalya (2018)

5. Izmir’in Sefleri Yemek Yarismasi Ana Yemek Tabag1 Ugiinciiliigii (2018)

6. GastroAntalya Uluslararasi Ascilik Sampiyonasi Asc1 Restoran Tath Tabagi Giimiis Madalya
(2019)

7. GastroAntalya Uluslararast Ascilik Sampiyonasi Asc¢1 Restoran Balik Tabagi Bronz Madalya
(2019)

8. 19. Uluslararas1t Mutfak Giinleri Pratik Ekip Yarismasi Giimiis Madalya (2022)

8. Universite Dis1 Is Deneyimi

Kurum/Kurulus/Sirket Adi Departman, Boliimii ve Gorevi Yil

Ankara Simit Patisserie Pastane Sefi (Pastry Chef De Party) 2020
Halk Egitim Merkezi Yiyecek Icecek Hizmetleri Ogretmeni (Ucretli Usta Ogretici) 2020
Papillon Zeugma Relaxury Hotel | Mutfak Departmani/ Pastry Chef De Party 2 (Pastane Sefi-2) 2019
Xperia Hotel Mutfak Departmani/Asistan Chef De Party/ (Pastane Sefi-2) 2018
La Blanch Resort Hotel Mutfak Departmani/ Pastane Boliimii/Demi Chef De Partie 2018
Crown Palace Hotel Mutfak Departmani/ Pastane Boliimii/Asistan Kisim Sefi 2017

(Pastane Sefi-2)

Armas Belek Hotel Mutfak Departmani/ Pastane Boliimii/Demi Chef De Partie 2017
Robinson Club Masmavi Hotel | Mutfak Departmani/ Pastane ve Alakart Boliimleri/Demi Chef-2 | 2016
Adin Beach Hotel Mutfak Departmani/ Pastane ve Alakart Boliimleri/Demi Chef 3 2015
Cesars Hotel Mutfak Departmani/Komi 2014
Flora Garden Beach Club Hotel | Mutfak Departmani/ Steward 2013




9. Alam Ile Tigili Sertifikalar

Egitim Kurumu Sertifika Adi Yil
Atatiirk Universitesi/Egitim Fakiiltesi | Yiyecek Icecek Hizmetleri Pedagojik Egitim Sertifikas 2018
Mesleki Egitim Merkezi Usta Ogreticilik Belgesi 2021
Alanya Halk Egitim Merkezi Yiyecek Icecek Hizmetleri Sef Hijyen Egitimi Sertifikasi 2015
Cesars Hotel Is Saglig1 ve Giivenligi Sertifikas1 2014
Istanbul isletme Enstitiisii Insan Kaynaklar1 Yonetimi Egitimi Sertifikasi 2018
Istanbul Isletme Enstitiisii Toplam Kalite Yonetimi Egitimi Sertifikasi 2018
Istanbul Isletme Enstitiisii Tiketici Davranislar1 Egitim Sertifikasi 2018
Istanbul Isletme Enstitiisii Kalite Y&netim Sistemi I¢ Tetkik¢i Egitimi Sertifikasi 2018
Papillon Zeugma Relaxury Hotel Ise Uyum ve Kurumsal iletisim Egitimi 2019
10. On Lisans ve Lisans Diizeyinde Verdigi Dersler
Akademik Haftalik Saati Ogrenci
vil Donem Dersin Ad1 ve Dersin Kodu Teorik Uygulama| Sayist
y Yiyecek ve Icecek Servis Teknikleri
2020-2021 | Giiz (ASC207) 2 2 16
2020 - 2021 | Giiz | Soguk Mutfak (ASC209) 2 2 16
2020 — 2021 | Giiz | Pastane Uriinleri (ASC211) 2 4 16
.| Yiyecek ve igecek Isletmelerinde Maliyet
20202021 | Gz | e Shirolii (GMS209) 3 0 30
2020 — 2021 | Giiz | Pastane Uriinleri (GMS303) 2 4 27
. Tarif Gelistirme ve Sunum Teknikleri
2020 -2021 | Giiz (GMS407) 3 0 11
2020 - 2021 | Bahar | Yoresel Mutfaklar (ASC106) 2 4 25
2020 - 2021 | Bahar | Diinya Mutfaklar1 (ASC202) 2 4 15
Ziyafet Mutfag1 ve Catering Hizmetleri
2020 - 2021 | Bahar (ASC208) 2 0 16
2020 - 2021 | Bahar | Vejetaryen Mutfak (ASC210) 2 2 15
2020 - 2021 | Bahar | Menii Planlama ve Y6netimi (GMS214) 2 0 38
2020 - 2021 | Bahar | Ekmek ve Unlu Mamiiller (GMS306) 2 4 28
Gastronomide Satis ve Pazarlama
2020 - 2021 Yaz (MSASC216) 3 0 1
Yiyecek Icecek Isletmelerinde Pazarlama
2020-2021 Yaz (GMS408) 3 0 1
2021-2022 Giiz | Mutfak Uygulama I (ASC103) 2 4 19
2021-2022 Giiz | Gastronomi ve Yemek Tarihi (ASC113) 2 4 19




2021-2022 Giiz | Pastane Uriinleri (ASC211) 2 4 19
2021-2022 Giiz | Soguk ve Sicak Ordovrler (ASC213) 2 2 20
2021-2022 Giiz | Genel Turizm (MSASC211) 3 0 20
2021-2022 Giiz Egﬁigﬁvﬁ cggl:\jcsezlt)és)letmelermde Maliyet 3 0 37
2021-2022 | Bahar | Mutfak Uygulama Il (ASC102) 2 4 22
2021-2022 | Bahar | Yoresel Mutfaklar (ASC106) 2 4 24
2021-2022 | Bahar | Mutfak Uygulamalar1 IT (GMS218) 2 4 34
2021-2022 | Bahar | Gastronomi ve Cikolata (GMS220) 2 2 35
2021-2022 | Bahar | Yoresel Mutfaklar (GMS304) 2 4 31
2022-2023 Giiz | Mutfak Uygulama I (ASC105) 0 8 31
2022-2023 Giiz | Pastane Uriinleri (ASC211) 2 4 16
2022-2023 Giiz Yiyeceknve Icecek Isletmelerinde Maliyet 3 0 16
Kontrolii (GMS209)
2022-2023 Giiz | Gastronomi ve Yemek Tarihi (GMS213) 3 0 21
2022-2023 Giiz | Pastane Uriinleri (GMS303) 4 29
2022-2023 Giiz | Cay ve Kahve Kiiltiirii (GMS313) 3 0 30
2022-2023 | Bahar | Mutfak Uygulama Il (ASC108) 0 8 34
2022-2023 | Bahar | Gastronomi ve Cikolata (GMS220) 2 2 20
2022-2023 | Bahar | Yoresel Mutfaklar (GMS304) 2 4 28
2022-2023 | Bahar | Gastronomi Turizmi (GMS310) 3 0 31
2023-2024 Giiz | Mutfak Uygulamalari [ 2 4 17
2023-2024 Giiz | Tirk Mutfak Kiiltiirii ve Uygulamalari 2 2 20
2023-2024 Giiz | Tatli, Pasta ve Hamur Yapim Teknikleri 1 2 24
2023-2024 Giiz | Soguk Mutfak Uygulamalari 1 2 18
2023-2024 Giiz | Diinya Mutfak Kiiltiirleri ve Uygulamalar I 1 2 25
2023-2024 Giiz | Tabak Dizayn1 ve Dekorasyonu Sanati 1 2 28




